La Carte

Nos Entrées

Salade au chevre chaud

Salade de gésiers de canard : (poéiée de gésiers de canard)

Duo de Nems croustillants au poulet et sa sauce douce
Salade la Trujﬁére (salade, ceuf mollet, tomate, fromage pané)

Terrine de foie gras maison et sa confiture de figue

Nos omelettes

Omelette nature

Omelette au fromage

Nos plats

Assiette quercynoise : (Gésiers - Magret fumé - Foie gras - toast chévre — confit de canard)
Confit de canard

Magret de canard entier

Entrecote grillée (300gr) et ses frites maison

Filets de rouget Barbet a l’ail et persil

Burger Ti radition (steak haché, tomate, salade, cheddar oignon, rosti)
Accompagnements possibles : Frites, riz parfumé, pates, légumes du jour

Sauce au choix (sauce marchand de vin, sauce roquefort)

Nos Desserts

Coupe de glace 3 boules
Tarte tatin aux pommes roties et sa boule de glace vanille
Profiteroles au chocolat

Plateau de fromages

14 €
I15€
16 €
16 €

20€

10€

11€

25 €
20€
20€
19€
17€

15€

7€
7€
7€

8€

Prix net service compris



Formule au choix

Entrée + Plat + Dessert 28 €

Entrée + Plat 25 €

Plat + Dessert 22 €
Entréees

Terrine de foie gras maison et sa confiture de figue
Duo de Nems croustillants au poulet et sa sauce douce

Melon jambon de pays

Plats

Filets de rouget Barbet a [’ail et persil
Magret de canard entier

Entrecote grillée (200gr) et ses frites maison
Accompagnements possibles : Frites, riz parfumé, pates, légumes du jour

Sauce au choix (sauce marchand de vin, sauce roquefort)

Desserts ou Fromages

Coupe de glace 2 boules
Fondant au chocolat et sa créeme anglaise

Plateau de fromages

Prix net service compris



