La Carte

Nos Entrées

Salade de crudites > ( Tomate - Concombre - Oignon rouge — Champignons)
Salade au chevre chaud de Rocamadour : (toast avec Rocamadour)
Salade de gésiers de canard : (poéice de gésiers de canard)

Salade de truite fumé : (fomate - Concombre - Champignons — Truite fumé)
Assiette de charcuterie

Terrine de foie gras

Nos plats

Assiette quercynoise . (Gésiers - Magret fumé - Foie gras - toast Rocamadour — confit de canard)
COI/lﬁf de canard : (Canard confit — Pommes sauté avec sa peau)

Magret de canard et sa sauce aux herbes (riz blanc parfumé)

Bur ger Tradition (Oignons confits - Pomme paillasse, cheddar; steak haché, fiites maison, salade)
Entrecote grillée et ses frites maison

Pavé de saumon et sa sauce crémée au curry . (linguine au beurre de baratte)

Nos Desserts

Flan Lotois aux pruneaux et son concassé de noix
Creme Brulée revisité

Tarte aux poires Bourdaloue

Fondant coulant au chocolat et sa creme anglaise

Trio de fromages

10€

14 €

17 €

15€

12€

20€

22€

20€

20€

19€

21€

17 €

6€

6€

6€

7€

8€

Prix net service compris



Formule au choix

Entrée + Plat + Dessert 28 €

Entrée + Plat 23 €

Plat + Dessert 20€
Entrées

Terrine de foie gras et son chutney de figue

Trio de croustillants et sa sauce douce : Nem au poulet - Samossa aux crevettes - Aumoniere
au Beeuf

Terrine de poisson
Plats
Aiguillettes de canard sauce au poivre
Encornets farcis Terre & Mer et sa sauce tomate ail basilic et ses linguines

Faux filet de beeuf a l’échalote

Desserts ou Fromages

Creme brulée revisité
Tarte tatin aux pommes roties et sa boule de glace vanille

Trio de fromages

Prix net service compris



